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自社養鶏場から採れる美ら卵養鶏場の
新鮮な卵は、木酢混合飼料、パプリカを
餌に添加し、EM（有用微生物群）を鶏に
与えることによって臭みが少なく甘みと
コクがアップします。

南風原町特産の高級かぼちゃの規格外
品を100％使用した「カボチャのペース
ト」。はえばる良品認定の生産者でもあ
る大城野菜生産農園加工所さんの手に
よるもの。

沖縄、屋我地産のお塩を水に溶かして
お肉を漬けこむ製法。強めの塩分が肉
質をさらに極だたせます。

法指定である60℃、１時間の低温加熱
をおよそ2倍の2時間をかけてじっくりと
火を入れ、一度食べたら忘れられない味
を創出。

最初はそのままで
、次に別途に添

えたカラメルシロ
ップをかけてほ

のかな苦みもお楽
しみください。

一層おいしくいた
だけます。

キビまる豚は
飼育用の餌か

ら

南風原産にこ
だわり、手間

暇を惜し

まずに丁寧に
作り上げまし

た。より

多くの方に食
していただけ

ることを

願っての無添
加仕様です。

豊
潤
な
旨
み
と

甘
み
が
ギ
ュ
ッ
！

ジ
ュ
ー
シ
ー
で
レ
ア
な
品
の
あ
る
味
わ
い
。
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☎098-889-1950 ☎098-888-3564

福まる農場
沖縄キビまる豚ローストポーク
南風原産紅芋や薬草で健やかに育った「沖縄キビまる豚」。その深い味わ
いをさらに愉しめるローストポークがついにデビュー。老舗料亭として知ら
れる人形町「今半」でも唯一の豚肉商品として選ばれ、原料は希少部位の
肩ロースを贅沢使用！無添加で塩、胡椒のみのシンプルテイスト。

1,800円/個（300g）美ら卵養鶏場
南風原カボチャチーズケーキ
水分を含みながら、きめ細やかに仕上がる「湯せん焼き」でじっくり60分ベイク。
フランス産クリームチーズと生クリーム、10 0％南風原カボチャのペーストが
優しく融けあって、やわらか＆なめらか。その味わいに思わずほっこり。

2,160円/13.5cm




